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Weinhaus Feiter Der Geschmacksverstarker

Thanksgiving Dinner

SuRkartoffel — Gratin

600g SuRkartoffeln, 185 ml Sahne, nach Belieben etwas (1/2 Zehe) Knoblauch, Salz,
Pfeffer, frisch geriebene Muskatnuss

Kartoffel schalen und in Scheiben schneiden. Knoblauch schalen und durch eine
Presse driicken. Den Ofen auf 200°C vorheizen.

Die Sahne mit dem Salz, Pfeffer, einer Prise Muskatnuss und dem Knoblauch
verrihren. Die Kartoffel auf das Backblech schichten und mit der Sahne auffiillen. In
Ofen ca. 40 Minuten backen.



